Warszawa: Przygotowanie i wydanie na terenie Dzielnicy Pragi
Pétnoc goracych positkow dla podopiecznych OPS w okresie od
01-01-2015 roku do 31-12-2015 roku
Numer ogtoszenia: 410462 - 2014; data zamieszczenia: 15.12.2014
OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi

Zamieszczanie ogltoszenia: obowigzkowe.

Ogtoszenie dotyczy: zamowienia publicznego.

Czy zamowienie byto przedmiotem ogtoszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych: tak,
numer ogtoszenia w BZP: 393308 - 2014r.

Czy w Biuletynie Zamoéwien Publicznych zostato zamieszczone ogloszenie o zmianie

ogtoszenia: nie.

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Osrodek Pomocy Spotecznej Praga Poinoc m.st. Warszawy, ul.
Szymanowskiego 6/61, 03-477 Warszawa, woj. mazowieckie, tel. 22 511 24 00, 511 24 14, faks 22
619 34 37.

I. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Inny: jednostka organizacyjna m.st. Warszawy.

SEKCJA ll: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajgcego: Przygotowanie i wydanie na terenie
Dzielnicy Pragi P6tnoc goracych positkow dla podopiecznych OPS w okresie od 01-01-2015 roku
do 31-12-2015 roku.

11.2) Rodzaj zamoéwienia: Ustugi.

11.3) Okreslenie przedmiotu zamoéwienia: 1. Przedmiotem zamdwienia jest przygotowywanie,
dostarczenie i wydanie gorgcych positkow klientom OPS Dzielnicy Praga Poinoc m.st. Warszawy,
przez 7 dni w tygodniu. 2. Zamawiajgcy dopuszcza by bar, jadtodajnia byta zamknieta w dni
Swigteczne (dni ustawowo wolne od pracy np. Nowy Rok) pod warunkiem jednak, ze Wykonawca z
kilkudniowym wyprzedzeniem powiadomi wczesniej klientéw o terminie zamkniecia baru, jadtodajni.
3. Positki wydawane bedg na podstawie KARTY WYDAN GORACYCH POSItKOW, ktére
Zamawiajgcy dostarczy Wykonawcy najpézniej na jeden dzien przed rozpoczeciem nowego
miesigca. Karty te, wraz z wykazaniem ilosci zjedzonych positkow bedg, co miesigc stanowity

zatgcznik do faktury wystawianej przez Wykonawce. Wykonawca przekazuje KARTY WYDAN
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GORACYCH POSItKOW do Zamawiajgcego za miesigc, ktérego dotyczy faktura w terminie do 5
dnia nastepnego miesigca 4. Jadtodajnia, bar powinien by¢ potozony na terenie Dzielnicy Pragi
Pdtnoc zgodnie z zatgcznikiem nr 1 do opisu przedmiotu zamdéwienia. 5. Szacunkowa liczba
positkéw w okresie od 01-01-2015 roku do 31-12-2015 roku wyniesie 47250 przyjmujac 270 dni (tj.
spozywac positki bedzie okoto 175 osbb) - szczegodtowy rejon zostat okreslony na mapie Pragi
Pdétnoc - zatgcznik nr 1 do opisu przedmiotu zamdwienia; 6. Wykonawcy starajgcy sie o udzielenie
zamoéwienia muszg posiadac jadtodajnie, bar w rejonie, ktérego dotyczy oferta. 7. Positki bedg
wydawane, co najmniej w godzinach: od 10.00 do minimum 17.00. 8. Kalorycznos$¢ positkdw
zgodna z normami ustalonymi przez instytut Zywienia i Zywnosci 9. Sala, jadalna jednorazowo
powinna pomiesci¢ min. 30 oséb - klientow OPS 10. Zapewnienie klientom OPS spozywajgcych
positek do bezptatnego dostepu do WC oraz umywalki. 11. Wydawane positki muszg by¢ sycgce,
smaczne, kaloryczne, zdrowe, urozmaicone, estetycznie podane i gorgce. 12. Positek powinien by¢
przygotowany wg zasad racjonalnego zywienia i obowigzujgcych przepisow kulinarnych. 13. Klienci
powinni otrzymac zawsze goracy positek, ktory zjedzg na miejscu, ewentualnie pobiorg we witasne
naczynia do domu przez osobe przez nig umocowang na pismie do odbioru positku. 14.
Wykonawca zapewni, co najmniej dwuosobowg obstuge przy wydawaniu positkéw 15. Personel
Wykonawcy powinien by¢ przyjaznie nastawiony do klientdéw korzystajgcych z positkow. Ponadto
musi posiada¢ odpowiednie zaswiadczenia (badania na nosicielstwo) dokumentujgce dopuszczenie
tych os6b do pracy przy zywieniu zbiorowym. 16. Wykonawca odpowiada za idealng czystos¢
urzgdzeh gastronomicznych, w ktérych przygotowywane bedg positki, estetyczny wyglad i czystosc
zatrudnionego personelu, idealng czystos¢ oraz technologie przygotowywania i wydawania
positkow. 17. Zamawiajgcy bedzie obcigzony tylko za faktycznie wydane klientom positki. 18.
Zamawiajacy zastrzega, ze ilos¢ obiadow moze ulec zmniejszeniu w granicach 5% w stosunku do
wielkosci podanych w ust 5, stosownie do rzeczywistych potrzeb Zamawiajgcego. Wykonawcy nie
bedzie przystugiwato jakiekolwiek roszczenie z tego tytutu. 19. W przypadku, gdy ilos¢ obiadéw
bedzie wigksza niz okreslona w ust. 1, Zamawiajgcy udzieli zamodwienia uzupetniajgcego, o
wartosci nie wiekszej niz 50% wartosci zamdwienia podstawowego, zgodnie z art. 67 ust 1 pkt 6
ustawy - Prawo zamoéwien publicznych i na zasadach tam opisanych. 20. Zamawiajgcy bedzie
sprawdzaé jakos¢ obiadow. W przypadku naruszenia postanowien umowy oraz warunkéw
okreslonych w niniejszym opisie przedmiotu zamowienia Zamawiajgcy odstgpi od umowy w trybie
natychmiastowym. 21. Zapewnienie przygotowania okoto 5% positkéw dietetycznych w
szczegolnosci takie jak: lekkostrawne, cukrzycowe. Ich ilos¢€ jest zmienna, uzalezniona od
rzeczywistych potrzeb zgtaszanych na biezgco przez osoby uprawnione do korzystania z obiaddw,
ktére ze wzgledow zdrowotnych lub innych nie mogg jes¢ potraw tradycyjnych 22. Zestaw obiadowy
musi sktadac sie z potraw tradycyjnych: zupy z pieczywem, drugiego dania i napoju z zachowaniem
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nastepujgcych zasad: 1) raz w tygodniu musi by¢ ryba, 2) raz w tygodniu musi by¢ danie
bezmiesne, 3) cztery razy w tygodniu muszg by¢ dania z miesem, z wytgczeniem podrobdéw, 4) raz
w tygodniu moze by¢ danie pétmiesne np. bigos. 23. Wykonawca zobowigzany bedzie do
przygotowywania obiadéw urozmaiconych, te same potrawy nie mogg powtarzac¢ sie czesciej niz
raz na 10 dni. 24. Waga gotowych potraw nie moze by¢ mniejsza niz: 1) zupa - min. 400 ml., 2)
pieczywo - min. 100 g., 3) napdj - min. 200 ml., 4) ziemniaki, kasza, makaron, ryz - min. 250 g., 5)
danie miesne, ryba itp. - min. 100 g. bez kosci, sosu i panierki 6) suréwka - min. 100 g., 7) warzywa
gotowane - min. 150 g., 8) danie miesno-warzywne, jarskie np. pierogi itp. - min. 250 g., 25.
Wykonawca zobowigzany bedzie realizowa¢ zamodwienie zgodnie z przepisami okreslonymi w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010r. Nr 136,
poz. 914 tekst jednolity ze zmianami) i rozporzadzen wykonawczych wydanych na podstawie tej
ustawy. 26. Gramatura opisana w pkt. 24 - obejmuje gramature obowigzujgcg w chwili wydania
positku (waga gotowego,wydanego obiadu, w tym jego poszczegdlnych sktadnikow). 27.
Wykonawca zobowigzany jest do wydania obiadéw przygotowywanych ze swiezych produktow,
zakazane jest wykorzystywanie do przygotowywania obiadéw catosci lub czesci produktéw
skfadajgcych sie na obiad z dnia poprzedniego z dni poprzednich. 28. Zamawiajgcy zgda
przedstawienia przyktadowego jadtospisu na okres 7 dni kalendarzowych, zawierajgcy gramature
oraz kalorycznos$¢ positku - wg nastepujacego schematu zawartego w zatgczniku nr 7 do SIWZ..

11.4) Wspoélny Stownik Zaméwien (CPV): 55.32.10.00-6, 55.32.20.00-3, 55.50.00.00-5.

SEKCJA llIl: PROCEDURA

l1.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA: Przetarg nieograniczony
lll.2) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

Zamoéwienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej: nie

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 15.12.2014.

IV.2) LICZBA OTRZYMANYCH OFERT: 1.

IV.3) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: O.

IV.4) NAZWA | ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA:

Firma Gastronomiczna Andrzej Naumowicz, ul. Stalowa 20/22, 03-426 Warszawa, kraj/woj.

mazowieckie.



IV.5) Szacunkowa wartos¢ zamoéwienia (bez VAT): 483300,00 PLN.
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA |
NAJWYZSZA CENA

e Cena wybranej oferty: 451105,20

e Oferta z najnizsza cena: 451105,20 / Oferta z najwyzsza cena: 451105,20

e Waluta: PLN



